Die Idee zur Griindung einer Schiilerfirma entstand im Projektkurs .Okonomie trifft Okologie” am Bischoflichen Gymnasiums St. Ursula in Gellenklrchen D|e 13 Schiiler smd je nach |hrem I(now-How in den
Abteilungen Finanzen, Einkauf, Produktion, Vertrieb oder Geschdftsfiihrung aktiv. Im Gewdchshaus sollen Tomaten und Gurken geziichtet werden.

Schiiler griin
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nden ihre eigene Firma

Kooperationsvertrag unterzeichnet: Das biologisch produzierte Gemiise ist im Sommer im Schulbistro erhiltlich.

VON MICHELE-CATHRIN ZEIDLER

GEILENKIRCHEN Im Beet in einer
hinteren Ecke des St.-Ursula-Gym-
nasiums Geilenkirchen lassen sich
bereits die ersten Keimlinge der
Mohren erkennen, eine Reihe wei-
ter wachsen fleilig rote und weille
Zwiebeln unter der Erde. Die Vor-
zucht der Tomaten und Gurken be-
halten die Schiiler derzeit noch bei
sich zuhause genau im Auge, doch
schon bald soll auch dieses Gemiise
ins Gewachshaus wandern — die 13
Schiiler des Projektkurses ,,Okono-
mie trifft Okologie“ haben mit ihm
ndmlich noch groRe Pléne.

Biologisch und lokal produziert

Am Mittwoch haben die Schiiler die
Firma ,Ursula’s Food Garden“ ge-
griindet und einen Kooperations-
vertrag mit dem Schulbistro ,Iss
Was*“ unterzeichnet. ,Wir wollen lo-
kal und biologisch Gemiise anbau-

Geschaftsfiihrer Finn BuRRberg freut sich iiber die ersten sichtbaren Erfolge im

enund an das Schulbistro vermark-
ten”, erzdhlt Finn BuBberg, einer der
zwei gewdhlten Geschéftsfiihrer der
Schiilerfirma. Ihr Geschéftsumfeld
haben die Schiiler vorher genau
analysiert: ,Im Umfeld der Schule
gibt es sonst keinen Laden mit lo-
kalen Bio-Produkten®, stellt der Elft-
klassler ihr Alleinstellungsmerkmal
heraus. ,,Und das Bewusstsein fiir
eine gesunde und nachhaltige Er-
nidhrung wichst.“

»,Mit dem Projekt wollen wir das
Bewusstsein fiir Nachhaltigkeit un-
ter der Schiilerschaft noch weiter
stirken®, erginzt Tobias Bleimann,
der projektbegleitende Lehrer. Die
Schule beteiligt sich damit auch an
der Kampagne der Landesregierung
»Schule der Zukunft“, mit dem zur
Bildung fiir nachhaltige Entwick-
lung motiviert werden soll.

»Nach der Idee haben die Schii-
ler zundchst ein Konzept samt Busi-
ness- und Finanzplan erarbeitet®,
erzdhlt Lehrer Bleimann. Fiir das

Garten der Schiilerfirma. Mitte Juni wollen die Schiiler mit der Ernte beginnen.

Die Kooperationsunterzeichnung zwischen der Schiilerfirma ,Ursula’s Food Garden”, der Schulleitung des Gymnasiums
und Andrea Lenz von dem Schulbistro ,.Iss Was" fand am Mittwochnachmittag statt.

erste Jahr haben sich die Schiiler
ein Umsatzziel von 300 Euro gesetzt.

Anschliefend haben sich die
Schiiler mit dem Prinzip der 6ko-
logischen Landwirtschaft ausein-
ander gesetzt. ,Da wir keine Tiere
halten, ist der Kreislauf aber un-
terbrochen. Wir mussten Diinger
kaufen®, erklart der Pddagoge. Al-
lerdings gebe es den Plan, zukiinf-
tig auf Abfille aus dem Schulbistro
zurlickzugreifen.

»Die Abteilungen haben wir nach
Know-How zusammengestellt“, ver-
rat Finn BuBberg. Einige Schiiler aus
der Firma seien vorher in der Wal-
dorfschule gewesen und wiirden da-
her landwirtschaftliche Vorkennt-
nisse mitbringen: ,,Auch haben wir
jemanden in der Produktion, des-
sen Eltern einen eigenen Bauernhof
betreiben.“

Obwohl die Schiilerfirma nur bio-
logisches Saatgut und Diinger ver-
wendet, diirfen sie ihre Produkte
nicht als ,Bio“ bezeichnen. ,Dafiir
fehlt uns noch die Zertifizierung.
Das wire aber vielleicht ein mit-
telfristiges Ziel“, sagt Lehrer Tobi-
as Bleimann.

Schiiler haben eigenes Logo

Mit der Kennzeichnung ihrer Pro-
dukte hat sich die Marketingabtei-
lung aber trotzdem schon ausein-
andergesetzt. ,Wir haben ein Logo
entwickelt und wollen fiir das Essen
kleine Fihnchen damit bedrucken
lassen®, fithrt der Geschéftsfithrer
aus. Auch entsprechende Aufstel-
ler sind im Gespréch.

Von einer Kooperationsvereinba-
rung mussten die Schiiler das Schul-

bistro nichtlange tiberzeugen. ,Das
ist eine tolle Idee, und wir waren so-
fort dabei“, so Andrea Lenz. ,An an-
deren Schulen, die mit uns arbeiten,
gibt es so etwas bisher nicht.“ Nattir-
lich kénne die Schiilerfirma die Be-
lieferung nicht komplett {iberneh-
men, aber Lenz will ihre Bestellung
beim Grofhandelim Sommer dann
entsprechend reduzieren. Auch die
Schulleitung ist stolz auf das Enga-
gementder Schiiler und hatnoch ein
paar Tipps. ,Zur Vermarktung kénn-
tet ihr auch die Schul-App nutzen®,
schldgt Schulleiter Jiirgen Pallaske
vor. Damit wiirden auf einen Schlag
1200 Leute erreicht. Die Schiilerfir-
masollim néchsten Schuljahr an die
néchste Projektgruppe weitergege-
ben werden. ,Wichtig wére auch,
dass ihr euer Wissen dann an die
Neuen weitergebt*, so Pallaske.



